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Jak zawsze od wielu lat zapraszamy naszych statych gosci oraz wszystkich tych, ktorzy
chcq spedzic ten wyjgtkowy wieczor w staropolskim klimacie, biesiadujqc przy pysznych,
tradycyjnych specjatach kuchni polskiej, naturalnie pod nadzorem naszego
doswiadczonego szefa kuchni, na miejscu przygotowanych.

Szacownych gosci w zwiqzku z tak wyjgtkowym wieczorem
przyjmujemy wytqcznie po wczesniej dokonanej rezerwacji,
nie obstugujqc przypadkowych klientow...

Nie organizujemy balu
zapraszamy na uroczystq kolacje ze specjalnym wyjgtkowym menu.

Cena zalezy od wybranej wersji.

Nasz renomowany Szef Kuchni Pan Mariusz Ratajczak
przygotowat specjalnie na ten wyjgtkowy czas cztery rézne zestawy,
(kazdy zawiera przystawke, zupe, danie gtéwne oraz deser).
Aby dokona¢ zamdéwienia prosimy o zdecydowanie sie na odpowiedniq dla paristwa opcje
menu , podanie godziny przybycia oraz wptate wynikajqcq z wybranej oferty
po wczesniejszym potwierdzeniu rezerwacji.

Oferujemy bogato wyposazonq piwniczke z winami, wszelakie piwa, mocne trunki z catego
Swiata oraz kolorowe klasyczne drinki.

(ptatne wedtug cen z regularnej karty)

Jednoczesnie uprzejmie informujemy, iz nie przewidujemy moZzliwosci serwowania innych
trunkow niz zakupionych w naszym lokalu.

Restauracja czynna bedzie w godzinach 19.00-1.00

WW%/WWW.
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Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych gosci restauracji

»Pod Fredrg”
Wersja I

Przystawka
Oscypek wprost z Podhala, na ogniu podpieczony, przekfadany sliwkg z
Ronfiturg z polskich boroweR podany

Zupa
Delikatny Rrem Rniejq pachnqcy z grzybow w lesnych ostepach zebranych
podany z domowym paluchem serowym

Danie glowne
Poledwica z dorsza, wczoraj jeszcze w AtlantyRu pluskajacego, okraszonego

satatRg z soczystych pomidorow czeresniowych i cebuli
Aromatyczne ziemniaczki z ogrodowym rozmarynem

na patelni zrumienione

Deser
Pieczona gruszRa podlana sosem z malin rosngcych nieopodal sadu
oraz

Jajecznym likworem

65,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz 1 ; tel/fax (+48) 71 341 13 35
www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl
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Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych gosci restauracyi

»Pod Fredrg”
Wersja 11

Przystawka
RoladRi z fososia marynowanego na sposob skandynawski oraz regionalnych,
Rozich seréw fomnickich

Zupa
Tradycyjny rosot z Rury lubczykiem doprawiony,
podany z Rotdunami litewskimi, faszerowanymi wofowym migsiwem oraz
czosnkiem

Danie gtowne
Udziec gesi pieczony w duecie z rumianym jabfuszKiem,
wypefnionym Zurawing
Domowe kopytka na zfoto podsmazone
Kapusta brukselska z orzechami wtoskimi na masefRu podsmazona

Deser

jako stodKi finisz rozRoszy podniebienia
puszysty sernik, finezyjnie podRreslony domowym sosem malinowym

70,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz 1; tel/fax (+48) 71 341 13 35

www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl
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Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych gosci restauracji

»Pod Fredrg”
Wersja 111

Przystawka
Raki po polsku w Smietanie, jako drzewiej bywato, na delikatnych blinach
ziemniaczanych podane, w towarzystwie Swiezo Scigtego tymianku

Zupa
Krem z aromatycznych pomidorow malinowych, serwowany dla smaku
z Ruleczkami sera podpuszczkowego

Danie glowne
Befsztyk wykrojony z poledwicy najlepszego polskiego wotu, Zywym ogniem na
grillu pieczony, okraszony wybornym pate z wqtrobek gesich
Czqstki ziemniakow z grilla zaostrzone sosem czosnkowym
Swieze, zdrowe safaty scalajqce feerig (bogactwo) smakéw i aromatéw

Deser
Biszkopt w Rawie i Amaretto nasqczony, dla deliRatnosci z Rremowym serem
skomponowany Scisle wedtug receptury wprost z italsKich Rrain.

75,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz 1 ; tel/fax (+48) 71 341 13 35
www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl
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Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych gosci restauracji

»Pod Fredrg”
Wersja IV

Przystawkg
£0s0S wedzony, sieRany na sposob tatarski w towarzystwie domowych pikfi

Przystawka ciepta
Swojskie pierogi, uszlachetnione dzikosciq migsa z jelenia,
podsmazone na masetku i podane z Ronfiturq z Zurawiny
Zupa
Esencjonalne consomme z baZanta,
serwowane z domowymi Rluseczkami

Danie gtdwne
Gicz jagnigca, przyrzqdzona wedle receptury ze szlacheckich stofow,
pleczona i nadziewana czosnkiem oraz zielem rozmarynu,
nastepnie delikatnie podduszona w aromatycznym sosie wtastym
w towarzystwie pomidorkgw

Kluski slgskie z wrzqtku wyjete
Gotowana fasolRa szparagowa, buteczRq tartq oRraszona

Deser
Smakowite truskawki w SwieZo ucieranym Roglu-moglu,
doprawionym pachnqcq migtq

80,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz 1 ; tel/fax (+48) 71 341 13 35
www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl
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