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Jak zawsze od wielu lat zapraszamy naszych statych Gosci oraz wszystkich tych, ktérzy
chcq spedzic ten wyjgtkowy wieczor w staropolskim klimacie, biesiadujqc przy pysznych,
tradycyjnych specjatach kuchni polskiej, naturalnie pod nadzorem naszego
doswiadczonego Szefa Kuchni, na miejscu przygotowanych.

Sylwestrowa kolacja w sercu tetniqgcego zZyciem Rynku Starego Miasta pozwoli Paristwu nie
tylko rozkoszowac sie wyjqtkowymi specjatami naszej kuchni, ale réwniez uczestniczy¢ w
radosnym swietowaniu Nowego Roku wsréd rozswietlonych kraméw i rozbawionego
ttumu na jednym z najwiekszych jarmarkéw boZzonarodzeniowych w Europie.

Szacownych Gosci w zwiqzku z tak wyjgtkowym wieczorem
przyjmujemy wytqcznie po wczesniej dokonanej rezerwacji,
nie obstugujqc przypadkowych klientéw...

Nie organizujemy balu
zapraszamy na uroczystq kolacje ze specjalnym wyjgtkowym menu.

Cena zalezy od wybranej wersji.

Nasz renomowany Szef Kuchni Pan Mariusz Ratajczak
przygotowat specjalnie na ten wyjqtkowy czas cztery rézne zestawy,
(kazdy zawiera przystawke, zupe, danie gtéwne oraz deser).
Aby dokona¢ zaméwienia prosimy o zdecydowanie sie na odpowiedniq dla paristwa opcje
menu , podanie godziny przybycia oraz wptate wynikajqcq z wybranej oferty
po wczesniejszym potwierdzeniu rezerwacji.

Oferujemy bogato wyposazonq piwniczke z winami, wszelakie piwa, mocne trunki z
catego swiata oraz kolorowe klasyczne drinki.
(ptatne wedtug cen z regularnej karty)

Jednoczesnie uprzejmie informujemy, iz nie przewidujemy mozliwosci serwowania innych
trunkow niz zakupionych w naszym lokalu.
Restauracja czynna bedzie w godzinach 19.00-1.00

Serdecyrit pafassgin ni fotriny,

Gof K- Marinngy, Retipy
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Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych Gosci restauracji

»Pod Fredrq”
Wersja I

Przystawka
Oscypek wprost z Podhala, na ogniu podpieczony, przekfadany sliwkg z
Ronfiturg z polskich boréweR podany

Zupa
Delikatny krem Rniejq pachngcy z borowikow w lesnych ostepach zebranych
podany z domowym paluchem serowym

Danie gtowne

Poledwica z dorsza, wezoraj jeszcze w Atlantyku pluskajacego, okraszonego

satatRg z soczystych pomidorow czeresniowych i cebuli
Aromatyczne ziemniaczki z ogrodowym rozmarynem
na patelni zrumienione

Deser
Pieczona gruszka podlana sosem z malin rosnqcych nieopodal sadu
oraz
Jajecznym likworem

325,00zt / 75,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz 1 ; tel/fax (+48) 71 341 13 35
www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl



http://www.podfredra.pl/
mailto:restauracja@podfredra.pl

Doy
RESTAU RAC]Q

Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych Gosci restauracji

»Pod Fredrg”
Wersja 11

Przystawka
Roladki z tososia marynowanego na sposéb battycki (graviax) oraz
regionalnych serow fomnickich, stodRo-Rwasnej czerwonej cebulkj,

Roperku, Kietkow rzodRiewRi i oliwy z oliwek,

Zupa
Tradycyjny rosof z Rury [ubczykiem doprawiony,
podany z Rotdunami litewskimi, faszerowanymi wofowym migsiwem
oraz czosnkiem

Danie gtowne
Udziec gesi pieczony w cafosci podany z rumianymi jabtuszkami
1 Zurawing
Domowe kRopytka na zfoto podsmazone
Kapusta brukselska z orzechami wtoskimi na masetku podsmazana

Deser
Jako stodRi finisz rozRoszy podniebienia
puszysty sernik_ finezyjnie podRreslony domowym sosem malinowym i
pistacjami

365,00 zf / 85,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz1; tel/fax(+48) 7134113 35

www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl
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Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych Gosci restauracyi

»Pod Fredrg”

Wersja 111

Przystawkg
Raki po polsku w Smietanie, jako drzewiej bywato, na deliRatnych blinach
ziemniaczanych podane, w towarzystwie SwieZo Scigtego tymianku

Zupa
Krem z aromatycznych pomidoréw malinowych, serwowany dla smaku
z Ruleczkami regionalnego sera podpuszczRowego
(polska, regionalna mozzarella)

Danie glowne
Befsztyk wyRrojony z poledwicy najlepszego polskiego wotu, Zywym ogniem
na grillu pieczony, okraszony wybornym pate z wqtrobek gesich (foie gras)
Czqstki ziemniakow z grilla zaostrzone sosem czosnkowym
Swieze, zdrowe sataty z pomidorkami, ogérkiem i oliwRami, scalajqce feerie
(bogactwo) smakow i aromatéw

Deser

Domowe Tiramisu
Biszkopt w Rawie i Amaretto nasqczony, dla delikatnosci z Rremowym
serem sRomponowany Scisle wedtug receptury wprost z italskich Rrain.

390,00 z£ /90,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz 1 ; tel/fax (+48) 71 341 13 35
www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl
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Menu przygotowane na sylwestrowq biesiade dla szacownych Gosci restauracji

»Pod Fredrq”
Wersja IV

Przystawkg
(do Paristwa wyboru przy zaméwieniy)
£0s0S na zimno wedzony, siekany na sposob tatarski w towarzystwie domowych
pikli, zielonego ogorka, cebulki, Raparow i Swiezego RoperRu i szlachetnej oliwy
fub
Befsztyk tatarski z poledwicy wotowej, recznie sieRany w towarzystwie domowych
pikli, ZoftRa, marynowanych Rurek, cebulki, kaparéw, papryki i oliwy z oliwek,
(wszelkie dodatkowe przyprawy dostepne na miejscu)
Przystawky ciepla
Swojskie pierogi, uszlachetnione dziRosciq migsa z jelenia,
podsmazone na masetfRu i podane z Ronfiturg z Zurawiny (3 szt.)

Zupa
Esencjonalne consomme z bazanta (dziczyzna)
serwowane z domowymi RluseczRami (szpecle)
Danie gtowne
Gicz jagnigca, przyrzqdzona wedle receptury ze szlacheckich stofow,
pleczona i nadziewana czosnRiem oraz zielem rozmarynu,
nastepnie deliRatnie podduszona w aromatycznym sosie wtasnym
w towarzystwie pomidorkow

Kluski slgskie z wrzqtku wyjete
Gotowana fasolRa szparagowa, bufeczkq tartq okraszona
Deser
SmaRowite truskawki z Swiezo ucieranym na gorqco sosem jajecznym "Zabajone',
doprawionym pachngcq migtq

410,00 z£ / 95,00 euro

Wroctaw, Rynek-Ratusz 1 ; tel/fax (+48) 71 341 13 35
www.podfredra.pl ; restauracja@podfredra.pl
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